Lundi 28 septembre - dimanche 4 octobre pegjeuner

Salade strasbourgeoise
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Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

REPUBLIQUE ']

FRANCAISE I@N
Dimanche

Duo carottes céleris
A

6 9 10 14

Filet mignon de porc
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Salade crétoise
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Salade de farfalles
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Boeuf Stroganov
A B

Pomme de terre
grenaille rétie

4
Courgettes aux herbes
]
Yaourt

EE 6

Plateau de fromages

Fruits frais de saison

Salade de riz au surimi
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Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
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