r

A

Lundi 1 décembre - dimanche 7 décembre - Déjeuner

e -

Salade d'endives au
bleu et noix

Taboulé
A 5 9 13
T

14

Cuisse de canard
confite

Sauce poivre vert

A 6 14
=]

Purée a l'ancienne
_é 6 9 10

14

Trio de légumes

a5

Tartelette amandine
cassis

5 6 10

Potage de légumes

4 @ e

Carottes rapées

4 ®

Escalope de dinde a
la Normande

Omelette au fromage

VAU 10
gy |

Macaroni
A nm s

Haricots verts
persillés

4 Hi

Brownie
3 6 10

Lentille vinaigrette
buffet

& B

Quiche Lorraine
5 6

Colombo de porc

C P N
£ & w

Semoule
VA G 9 13
gy e |

Fondue de chou vert

4 @ e

Tarte Antillaise

YA
3 5 6

10

Fenouil aux herbes

4 ®

Pommes de terre aux
olives

9 14

Boeuf bourguignon

A Y 14
gy | HE

)J

Riz 3 couleurs
A Q>
gy e |

Chou-fleur gratiné
By s

Cheese cake Vanille
_é 5 6 10

13

Salade de Penne
fagcon Piémontaise

y

%;756

10 14

Betteraves

48]

Poisson frais

&5 @

Sauce hollandaise
6 10

Sarrasin décortiqué
_é 5 6

Carottes a l'estragon

4 ®

Creme Caramel
A @ 6 10

Salade du midi Concombre ala
9 créeme
4 B
PA G
=]

Enchiladas au boeuf Saucisse Bretonne

A (N
4 " 8

Sauce au cidre

A 6 14
gy |

Orge perlé Frites
= 6

Choux Romanesco Fondue de choux
6 rouges

4 @ o

Péche Melba Paris Brest
_é 3 5 6
10 13

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



o

A

Lundi 1 décembre - jeudi 4 décembre - Diner

e DAY -,

Oeuf dur mayonnaise échalotes curry

A 6 10
gy e |

Calamar a 'Américaine
_é @ 8 1

Riz long

a

Mélange de 3 légumes grillés

Yaourt
6

Plateau de fromages

B 6 @ ¢

Fruits frais

Salade de perles marines

A@4561011

Endives au jambon au bleu

Salade verte

Yaourt
6

Plateau de fromages

B 6 @ ¢

Fruits frais

L

Céleri rémoulade au thon

_é@n

Poulet yassa
9 14

Ecrasé de pomme de terre
4 °

Brocolis

Yaourt
6

Plateau de fromages

B 6 @ ¢

Fruits frais

Avocat sauce cocktail

PAN
-

Lasagnes chevre épinards
A 5 6 10

Yaourt
6

Plateau de fromages

B G ® e

Fruits frais

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



