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Lundi 10 novembre - dimanche 16 novembre - Déjeuner
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Carottes a l'estragon
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Carbonade de Boeuf
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Carottes rapées
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Salade Berlinoise

Tagliatelles crevettes
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Poulet roti sauce
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Riz basmati
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Epinards a l'ail
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Tigré au chocolat
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
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Choux de Bruxelle
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Lundi 10 novembre - samedi 15 novembre - Diner

Salade de tagliatelles, tomates

et avocats
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Galette saucisse
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Poélée celtique

Yaourt
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Plateau de fromages
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Fruits frais

Achards de légumes
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Boulgour pilaf
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Tajine de légumes aux abricot
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Salade Charcutiere
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Croziflette Veggie

Salade verte
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Apéritif premium Salade d'endives au bleu et noix
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Salade Hollandaise
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Cabillaud pané "Fish and Chips" Chili sin carne et riz
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Potatoes

Choux Romanesco
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Plateau de fromages
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



